2018年食堂生鲜食品采购项目及需求
为了做好中心食堂后勤保障工作，提高食堂生鲜食品的质量，保证食品安全，拟对2017年食堂生鲜食品组织进行采购。现按中心内部招投标相关项目内容及需求如下：
1、 项目内容：2017年食堂生鲜食品采购项目。
2、 项目费用：约90万元（此费用是2018年的预算费用。供应商由三个中标公司进行签订供应合同，费用从综合部后勤管理中列支。
3、 项目要求：
4、 按质、按量、按时、按指定地点提供生鲜食品，具体如下：
1、 [bookmark: _GoBack]质量要求：所送菜品全部符合国家食品安全标准，蔬菜类保持较好的色泽及新鲜度，不得有腐烂、夹带泥沙等现象。冷冻品及干货类保持较好的外观和等级。鲜肉类保证来源于政府认可的正规肉联厂（需提供相关资质证明），保证每日新鲜。海鲜河鲜产品必须鲜活。不新鲜菜品更换或退收。严禁供应假冒、变质、劣质、过期的产品和菜品。
2、 数量要求：必须保证斤、两的准确性，以验货为准。必须送上一式两份的送货清单。
3、 服务要求：
（1） 送货要求：必须使用清洁的送菜专用车来送货同时使用干净的专用器具（包括菜筐、油桶、豆腐板），应保持送菜员的相对固定，并递交送菜员无传染病类疾病的健康证。
（2） 退换货处理：对于货不对版或质量达不到要求的品种，要求退换货，保证在指定的时间内送到。
（3） 临时加货处理：食堂临时增加用餐人数或客餐任务时，要尽力确保供货，保证准时开餐。临时加货是在附近市场或超市购买，则货物的结算价按实际零售价执行。
（4） 接到订菜通知后，个别品种因缺货而不能按时送到，应及时知会我方并协商好解决方法以确保我方所需货物能按时送到。
（5） 需采购的熟食制品必须经我们指定门店采购，如果不在指定门店采购的熟食制品送菜方必须承担责任。
4、 其他要求：送菜员必须做到有上岗证、注重个人卫生（不能留长发、穿拖鞋、衣着要整洁），送肉、鱼、家禽到食堂后要做到粗加工（杀鱼清洗，按要求对食材切剁粗加工，厨余垃圾清理）必须每天把当天的单计算清楚、由食堂工作人员签名确认，再把第二天的菜单抄回去。
5、 定价规则：目前生鲜食品配送通用的几种定价规则为每月报价一次：（1）根据市场行情定价；（2）不高于超市价格、不低于农产品批发市场价；（3）中农网精品税后价格。为保证生鲜食品质量，权衡价格的合理性，中心食堂生鲜食品供应自2004年以来一直采取第二种定价规则，取得了较好的效果。因此，单品既不高于超市价格、不低于农产品批发市场价格，每月报价一次。

2017年12月5日
